£ ETAINHUS B &
[+ Du 02/09/2024 au 06/09/2024

/menu midi 5 tomposanfs

Concombre - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde FRO - Sauce provencale

Riz Bio créole @
Yaourt sucré
Prune

Melon

Bolognaise de soja bio cuisiné par nos chefs o
Coquillettes Régionale CE2 -, emmental rapé
Brie

Créme dessert a la vanille

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Boulettes au boeuf() - Sauce paprika

| Semoule Bio @
Vache qui rit Bio
Cake au chocolat du chef®?

P4té de campagne Label Rouge ™" -, cornichons

/Oeuf dur - Sauce mayonnaise ¢ <. ,< Pofc}

Filet de lieu noir"™ - Sauce créme

Pomme de terre vapeur d'Yvetot (régional) - Carottes CE2 "
Suisse sucré

Péche

Vendredi

)Origine France ®Bio OPIat signature iﬁ;’Produit labellisé



